
APERITIVI:


PROSECCO  MILLESIMATO BRUT	 BEPIN	 	     6,50


BELLINI -  Pfirsichpürée / Prosecco	 	 	     7,90


APEROLSPRIZT - Aperol / Prosecco	 	 	     7,50


CAMPARI SODA	   	 	     6,90


CAMPARI ORANGE Frisch gepresst	 	 	     8,60


SHERRY - DRY / MEDIUM / RICH GOLDEN	  SANDEMANN	     5,50

	 

MARTINI - Bianco/ Rosso/ ExtraDry	 	 	     6,20


NEGRONI – Gin/ Campari/  Vermuth rosso	 	   	     8,90


GIN TONIC 	 	 	 	     6,90


GIN 4cl :


GIN POLI	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8,00


MALFY	 ARANCIA	 	 	 	 	 	 	 	 	 8,00


HENDRICK´S	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8,90
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VINI AL CALICE  0,1 L


BIANCHI


PINOT GRIGIO 	 	 	 	 	 	 ALTURIS	 	 	 	 5,90


GAVI VALENTINO	 	 	 	 	 LA SCOLCA	 	 	 	 6,50


MALVASIA BIANCA	  	 	 	 	 CANTELE	 	 	 	 6,20


CALAFURIA ROSÉ	 	 	 	 	 TORMARESCA	 	 	 	 6,90


ROSSI

BARBERA D´ALBA	 	 	 	 	 FABIO OBERTO	 	 	 	 5,90


PRIMITIVO 	 	 	 	 	 	 PRODUTTORI MANDURIA	 	 5,90


NEGROAMARO	 	 	 	 	 	 CAPOFORTE	 	 	 	 6,20
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PUGLIA

2022 FIANO ZIN PRODUTTORI MANDURIA 32,00

2020 ROHESIA MALVASIA BIANCA CANTELE 32,00

2020 CHARDONNAY PIETRBIANCA TOMARESCA 44,00

2022 CALAFURIA ROSÉ TOMARESCA 36,00

CAMPANIA

2022 FALANGHINA LAZZARELLA VIGNE SANNITE 38,00

2021 GRECO VIGNE SANNITE 29,00

SARDEGNA

2022 VERMENTINO PRENDAS DOLIANOVA 35,00

SICILIA

2022 PINOT GRIGIO FARAH MUSITA 29,00

2020 FRAPPATO - rosso freddo - PIANOGRILLO 39,00

FRIULI

2022 PINOT GRIGIO ALTURIS 32,00

2022 SAUVIGNON ALTURIS 33,00

2022 SHARIZ LIVIO FELLUGA 42,00

2021 SAUVIGNON PIERE VIE DI ROMANS 62,00

PIEMONTE

2022 GAVI VALENTINO SCOLCA 34,00

ABRUZZO

2022 TREBBIANO D´ABRUZZO BIO CANTINA TOLLO 32,00

MARCHE

2022 BIANCHELLO DEL METAURO GUERRIERI 29,00
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BEVANDE ANALCOLICHE - ALKOHOLFREIE GETRÄNKE


SODA WASSER	 	 	 	 	 	 	 0,25L / 0,5L	 	        1,80/3,50


SODA HOLUNDER/ HIMBEERE 	 	 	 	 	 0,25L / 0,5L	     	        2,20/3,60


ACQUA PANNA	 	 	 SAN PELLEGRINO	 	 0,75L.	 	 	 	 6,50


ACQUA FRIZZANTE	 	 SAN PELLEGRINO	 	 0,75L.	 	 	 	 6,50


APFELSAFT NATURTRÜB	 	 	 	 	 0,25L	 	 	 	 3,50


APFELSAFT GESPRITZT 		 	 	 	 	 0,25L / 0,5L	 	       2,90/3,80


LIMONATA BIO	 	 	 GALVANINA	 	 	 0,33L.	 	 	 	 4,20


ARANCIATA BIO 	 	 GALVANINA	 	 	 0.33L	 	 	 	 4,20


TÉ BIANCO BIO	 	 	 GALVANINA	 	 	 0,33L	 	 	 	 4,20


EISTEE PFIRSICH	 	 RAUCH		 	 	 0,33L	 	 	 	 3,80

	 

ORANGENSAFT	 	 	 FRISCH GEPRESST	 	 0,2 L.	 	 	 	 5,00


TONICA		 	 	 TOMARCHIO	 	 	 0,2 L.	 	 	 	 3,50


COCA COLA	 	 	 	 	 	 	 0,33 L	 	 	 	 3,80


COCA COLA ZERO	 	 	 	 	 	 0,33 L	 	 	 	 3,80


BIRRA - BIER


STIEGL ZWICKL		 	 FASS	 	 	 	 0,2L /0,3L / 0,5L		 3,50/4,30/5,50


PERONI 	 	 	 FASS	 	 	 	 0,2L /0,3L / 0,5L	 	 3,70/4,50/5,80


STIEGL WEISSE		 	 FLASCHE	 	 	 0,5L	 	 	 	 5,50


STIEGL RADLER	 	 FLASCHE	 	 	 0,5L	 	 	 	 4,90


ICNUSA NON FILTRATA	 	 FLASCHE	 	 	 0,33L	 	 	 	 4,50


MESSINA	 	 	 FLASCHE	 	 	 0,33L	 	 	 	 4,80


LA COTTA non filtrata	 	 FLASCHE	 	 	 0,75L	 	 	 	 24,90


WILDSHUT BIO PERLAGE	 FLASCHE	 	 	 0,75L	 	 	 	 22,90
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ANTIPASTI:	 	 	 	 	 	 	 	 €


VITELLO TONNATO		 	 	 	 	 	 	 15,90

Dünn geschnittenes, rosa gebratenes Kalbfleisch / Thunfischsauce

Thinly sliced Veal / tuna cream 


COZZE ALLA TARANTINA	 	 	 	 	 	 	 14,90

Miesmuscheln / Tomatensud

Mussels / tomato sauce 


BURRATA CON TRILOGIA DI POMODORINI 	 	 	 	 15,50

Burrata aus Andria / Tomaten Gazpacho / Basilikum

Burrata from Andria / tomato Gazpacho / basil


PARMIGIANA DI MELANZANE	 	 	 	 	 	 12,90

Melanzaniauflauf / Parmesan / Tomatensauce / Basilikum

Eggplant casserole / Parmesan / tomato sauce / basil


PEPERONI M´BUTUNAT	 	 	 	 	 	 	 11,50

Gefüllte Paprika/Schinken/Provola/Ricotta/Eier

Stuffed peppers/Ham/Provola cheese/Ricotta/Eggs 


A FRITTUR	 	 	 	 	 	 	 	 	 16,90

Frittiert/Calamari/Rotbarbe/Garnelen/Sardellen

Fried/Calamari/Red mullet/Shrimp/Anchovies


PASTA:


ORECCHIETTE FATTE A MANO CON CIME DI RAPA 	 	 	 14,90

Hausgemachte Orecchiette /Stängelkohl/ Frische Chili/Sardellen /Knoblauch

Fresh handmade Orecchiette /Broccoli rabe /Anchovies /Fresh chili /Garlic


GNOCCHI SORRENTINA GRATINATI AL FORNO 	 	 	 13,90

Hausgemachte Gnocchi / Gratiniert /Tomatensauce/Büffelmozzarella

Fresh handmade Gnocchi /gratinated /tomatosauce /buffalo mozzarella 


PACCHERI ALLA GENOVESE	 	 	 	 	 	 16,00

Paccheri /Weißes Rindsragout

Paccheri / white beef ragout


TAGLIOLINI FATTI A MANO AL LIMONE DI SORRENTO CON 		 18,90

BRANZINO E POMODORINI

Hausgemachte Tagliolini/Sorrento Zitronen/Wolfsbarsch/Kirschtomaten

Homemade Tagliolini/Sorrento Lemon/Seebass/Cherrytomato


SCIALATELLI AI FRUTTI DI MARE 	 	 	 	 	 19,00

Hausgemachte Scialatelli/Frische Meeresfrüchte

Homemade Scialatelli / Fresh Seafood


PAST, FASÚL	E COZZ	 	 	 	 	 	 	 14,90

PASTA/BOHNEN/MIESMUSCHELN

PASTA/BEANS/ MUSSELS
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INSALATA:


INSALATA MISTA	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,50

Gemischter Salat

Mixed salad	 	  	 	 	 	 	 	 


TRIS DI POMODORINI E CIPOLLA DI TROPEA 	 	 	 	 	 6,90

Kirschtomaten/Zwiebeln

Cherry tomatoes/Onion


INSALATA MASANIELLO	 	 	 	 	 	 	 	 10,90

Vogersalat/Karotten/Radischen/Wahlnuss/Feigen

Lamb´s lettuce/Carrots/Radish/Walnut/Figs


INSALATA FINOCCHIO E ARANCIA	 	 	 	 	 	 8,90

Fenchel/Orangen

Fennel/Orange


ZUPPA:


CREMA DI POMODORO	 	 	 	 	 	 	 	 6,90

Tomatencremesuppe 

Crem of tomato soup


MINESTRONE	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,50

Gemüsesuppe

Vegetable soup


CREMA DI SEDANO E GAMBERI SCOTTATI	 	 	 	 	 9,90

Selleriecremesuppe/Garnelen

Celery cream soup
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SECONDI:		 	 	 	 	 	 	 	 €	 	 		 


POLIPO ALLA LUCIANA	 	 	 	 	 	 	 21,50

Oktopus /San Marzano Tomaten/Kapern/Oliven/Chili/Knoblauch

Octopus/ San Marzano tomato/Capers/Olives/Chili/Garlic


RAGÚ NAPOLETANO	 	 	 	 	 	 	 16,90

Neapolitanisches Ragout/Fleischklößchen/Salsiccia/ Bauchspeck/Rindfleisch

Neapolitan Ragout/Meatballs/Sausage/Streaky bacon/Beef


FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 	 	 	 	 	 32,00

Rinderfilet / Gegrillt 

Beef tenderloin / Grilled


BRANZINO ALLA GRIGLIA	 	 	 	 	 	 	 23,90

Wolfsbarsch/ Gegrillt 

Seabass/ Grilled


CONTORNI:


Patate al Rosmarino	 	 	 	 	 	 	 	 4,90

Rosmarinkartoffel

Rosemary Patatoes


Cime di rapa	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,90

Stängelkohl/Chili

Broccoli rabe/Chili


Melanzane a funghetto	 	 	 	 	 	 	 4,90

Melanzani/Tomaten/Knoblauch

Eggplant/Tomato/Garlic


Verdure cotte al forno	 	 	 	 	 	 	 4,90

Ofengemüse/Melanzani/Zucchini/Paprika

Oven baked Vegetables
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PIZZE:	 	 	 	 	 	 	 	 	 €


MARINARA (TOMATEN, OREGANO, KNOBLAUCH)	 	 	 	 	 9,80


MARGHERITA (TOMATEN, MOZZARELLA)	 	 	 	 	 10,50


NAPOLETANA (TOMATEN, MOZZARELLA, OLIVEN, SARDELLEN, KAPERN) 	 	 10,90


PROVOLA E PEPE (TOMATEN, PROVOLA, PEPE)	 	 	 	 	 12,00


BUFALINA (TOMATEN, BÜFFELMOZZARELLA)	 	 	 	 	 12,90


IL GIARDINO (TOMATEN, MOZZARELLA, GEMÜSE DER SAISON)	 	 	 11,50


TROPEA (TOMATEN, MOZZARELLA, THUNFISCH, ZWIEBEL)	 	 	 	 10,90


FAETO (TOMATEN, MOZZARELLA, BÜFFELMOZZARELLA, RUCOLA, 	 	 	 15,90

	     KIRSCHTOMATEN, ROHSCHINKEN) 	 	 	 	 	 


ISOLA VERDE (TOMATEN, MOZZARELLA, RUCOLA, KIRSCHTOMATEN, PARMESAN)	 10,50


MASANIELLO (TOMATEN, MOZZARELLA, RUCOLA, KIRSCHTOMATEN, SALSICCIA)	 10,50


FUOCO (TOMATEN, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI )	 	 	 	 11,50


4 FORMAGGI	 (MOZZARELLA, PROVOLA, GORGONZOLA, PARMESAN)	 	 12,50


SALSICCIA E FRIARIELLI (SALSICCIA, STÄNGELKOHL, MOZZARELLA )	 	 15,90


PUGLIESE (MOZZARELLA, ARTISCHOKEN, OREGANO, BURRATINA )	 	 	 16,50
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DOLCI:


TIRAMISÚ	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,50

	 	  	 	 	 	 	 	 

BABÁ NAPOLETANO	 	 	  	 	 	 	 	 	 7,90


PANNA COTTA	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,90


MILLEFOGLIE VANIGLIA E FRUTTA	 	 	 	 	 	 	 8,90


TORTA CAPRESE	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,20


CALZELLA - CALZONE DOLCE/NUTELLA/MASCARPONE	 	 	 	 	 11,90


CAFFÉ/TÉ


ESPRESSO	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2,90


ESPRESSO MACCHIATO	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,10


ESPRESSO CORRETTO	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,80


DOPPIO ESPRESSO	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,10


CAPPUCCINO	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,90


LATTE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,20


TÉ CIOCCOLATA CALDA		 	 	 	 	 	 	 	 4,20


TÉ EARL GREY	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,20


TÉ CAMOMILLA		 	 	 	 	 	 	 	 	 4,20


TÉ FRUTTA	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,20


TÉ VERDE	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,20
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